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Métiers de la gestion hoteliére

Cession de commerce en hétellerie ou restauration
Reprise de commerce en hétellerie ou restauration

Métiers de la réception et de I'accueil

Mention complémentaire Accueil - réception

BTS Responsable d'hébergement a référentiel commun européen
(en contrat de professionnalisation)

Métiers de la restauration

CAP Restaurant (Parcours court

Service en salle)

CAP Cuisine

CAP Cuisine (Ouvert aux titulaires d'un dipldme niveau V (CAP ou
BEP) toutes disciplines.

Parcours de formation court.)

BTS Hotellerie-Restauration (Option B : Art culinaire, Art de la table

et du service

en contrat de professionnalisation)

Cession de commerce en hétellerie ou restauration
Reprise de commerce en hétellerie ou restauration

Métiers de I'alimentation
CAP Patissier (ere)

Métiers du bar
Mention complémentaire Employé(e) barman

Offre de prestations
GRETA des Métiers de |I'Hotellerie

Hygiene et risques professionnels

¥ A HACCP et Plan de Maitrise Sanitaire (PMS)
& | e service des étages : gestes et postures
& prevention des risques professionnels

Développement des compétences linguistiques
Initiation a I'espagnol opérationnel dans I'hotellerie restauration

Validation des acquis de I'expérience

* A Accompagnement a la Validation des Acquis de I'Expérience :
secteur de I'hdtellerie restauration

Legende
& sajaries (plan de formation, DIF, Individuel)
O Actions de professionnalisation (période et contrat de professionnalisation)
L CIF (Congé Individuel de Formation)

Demandeurs d'emploi
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